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Yapay zeka tarafından oluşturulan içerik yanlış olabilir.]HELAL BELGELENDİRME BAŞVURU BİLGİ FORMU (ÜRETİCİ KURULUŞLAR) 

	Kuruluş Adı ve Adresi:

	

	Üretim Yeri Adı ve Adresi:

	

	Ürün Adı:
	1. 
	
	2. 
	
	3. 
	
	Tescilli Ticari Markası:
	1. 
	
	2. 
	
	3. 
	

	
	4. 
	
	5. 
	
	6. 
	
	
	4. 
	
	5. 
	
	6. 
	

	
	7. 
	
	8. 
	
	9. 
	
	
	7. 
	
	8. 
	
	9. 
	

	
	10. 
	
	11. 
	
	12. 
	
	
	10. 
	
	11. 
	
	12. 
	

	
	13. 
	
	14. 
	
	15. 
	
	
	13. 
	
	14. 
	
	15. 
	

	
	16. 
	
	17. 
	
	18. 
	
	
	16. 
	
	17. 
	
	18. 
	

	Sıra No/

	Girdinin adı (Kullanılan Katkı Maddeleri, Hammadde Spektleri, Starter Kültür, Ambalaj materyeli(UHT süt/tetrapak gibi) vb. ürünler için kullanınız. 
	Girdinin kökeni/ (Hayvansal/ Bitkisel/ Mikrobiyal/Kimyasal  vs.)/ 
	Girdinin üründe kullanımına izin veren mevzuatın (kanun, yönetmelik, tebliğ, standard/belgelendirme kriteri)  yürürlük ve ek  numarası ve adını belirtiniz. 
	Girdinin ürün içinde kullanım oranını belirtiniz./ 
	Tedarikçi Detaylı objektif doküman ve kanıtları (Menşei, Kuruluş, Ticari Adı)
	Proseste Kullanım Yeri ve Kullanım Amacı
	Girdi kabul kriteri/ 
	Kontrol sıklığı/ 
	Bu girdi için mevzuatta belirtilen kullanım sınırı nedir? 
	Ürünün etiketlemesinde bu girdi belirtiliyor mu? 

	1. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





ÜRETİCİ KURULUŞ İÇİN HELAL UYGUNLUK DEĞERLENDİRME ÖN KONTROL LİSTESİ
OIC/SMIIC 1 Uygunluk değerlendirmesi
            Uygun: Helal uygunluk değerlendirme şartlarına uygun.                    Uygun değil: Helal uygunluk değerlendirme şartlarına uygun değil                     UD: Uygulanabilir değil
	No
	ÖZELLİKLER
	UYGUNLUĞUN KANITLARI 
(İLGİLİ DOKÜMANLARI TANIMLAYINIZ) 
Bu kısım MÜŞTERİ KURULUŞ tarafından doldurulacaktır.
	Bu kısım SİGMACERT 
OPERASYON MÜDÜRÜ tarafından doldurulacaktır.

	1.0
	YASAL ŞARTLARIN UYGUNLUĞU

	1.1
	Başvuru sahibi müşteri kuruluşun yasal statüsünü gösteren resmi bir belge – Ticaret Sicil Gazetesi /(Üretim Sahalarının ve faaliyet kapsamını adreslerini gösteren) /İş yeri açma ruhsatı/ İşletme Kayıt Belgesi
	
	

	1.2
	Başvuru sahibi müşteri kuruluştan temsil ve ilzama yetkili olan kişinin/kişilerin imza sirküleri
	
	

	1.3
	Sektöre özel mevzuat şartlarının yerine getirildiğine dair, noter onaylı yasal belge/belgelerin suretleri
Helal Uygunluk Sistem doğrulama kayıtları, Sistem güncelleme kayıtları, Gıda güvenliği ile ilgili 
Kuruluşun yasal izin ve sertifikaları  hakkında bilgi.
	
	

	1.4
	Son üründe pestisit kalıntı miktarının tebliğ hükümlerine uygunluğunun kontrolü nasıl yapılıyor detaylı bilgi?
	
	

	1.5
	Bulaşanların miktarlarının tebliğ hükümlerine uygunluğunun kontrolü nasıl yapılıyor detaylı objektif bilgi
	
	

	1.6
	Son üründe ambalaj malzemelerinin helal gıdaya uygunluğuna yönelik mevzuat hükümlerine ve helal uygunluğunun kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	1.7
	Son üründe ilgili standarda ve/veya mevzuata göre gerekli analizlerin akredite laboratuvarda yapılmakta olduğunun bilgisi
(Helal Uygunluk Değerlendirme Başvurusunda ilk ürün değerlendirmesi ürün ilk tip testi ve Helal Uygunluk sağlamak için yapılacak testler, müşteri kuruluş tarafından. H.L.06 Deney/Muayene listesinde kriteri karşılıyor mu? (H.L.06 Deney/Muayene Listesi için iletişime geçiniz. belgelendirme@sigmacertglobal.com.)
	
	

	1.8
	Ürünün GDO içermemekte olduğunun bilgisi kontrolleri nasıl yapılıyor? Yasal şartlar sağlanıyor mu?
	
	

	2.0
	ALTYAPI/HİJYEN- SANİTASYON/MALZEME ŞARTLARI UYGUNLUĞU

	2.1
	Su analizlerinin periyodik olarak yapılmakta olduğunun kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	2.2
	Sanitasyon ve hijyen planının oluşturulduğunun ve kayıtlarının tutulduğunun hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	2.3
	SWAP analizleri bir program dahilinde yapılmakta olduğu hakkında bilgi?
	
	

	2.4
	Hijyen ve sanitasyonda kullanılan kimyasalların helal şartlarını karşılamakta olduğu hakkında bilgi
	
	

	2.5
	Malzeme Güvenliği ve helalliği nasıl sağlanıyor detaylı objektif bilgi 
	
	

	2.6
	Üretim kaynaklarının ve ekipmanının tanımı (yalnızca ana ekipmanlar) (tescilli ve özel olarak yapılmış veya uyarlanmış) bilgisi
	
	

	2.7
	Helal olmayan malzemelerin, bileşenlerin, alt montajların ve bitmiş ürün ile olan etkileşiminin kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	2.8
	Makine Bakımda kullanılan yağların helal uygunluk şartlarına uygunluğunun kontrolü nasıl yapılıyor detaylı objektif bilgi
	
	

	2.9
	Biyosidal uygunluk belgesi (yüzey temizleyiciler için) bilgisi
	
	

	2.10
	Biyosidal Sözleşmesi (İlaçlama Sözleşmesi) bilgisi
	
	

	2.11
	MSDS /COA kayıtları.
	
	

	3.0
	GGYS/HELAL SİSTEMİNİN UYGUNLUĞU

	3.1
	Helal Uygunluk değerlendirme her ürün için ayrı ayrı akış şemasının oluşturulduğunun bilgisi
	1.
	
	1. 
	
	1. 
	
	

	1. 
	
	2.
	
	2. 
	
	2. 
	
	

	2. 
	
	3.
	
	3. 
	
	3. 
	
	

	3. 
	
	4.
	
	4. 
	
	4. 
	
	

	4. 
	
	5.
	
	5. 
	
	5. 
	
	

	5. 
	
	6.
	
	6. 
	
	6. 
	
	

	3.2
	Helal kontrol noktaları belirlenerek(Kritik kontrol noktaları ve izleme kayıtları), önlem alınıp geçerli kılma işleminin yapıldığının bilgisi
	1. 
	
	1. 
	
	1. 
	
	

	6. 
	
	2. 
	
	2. 
	
	2. 
	
	

	7. 
	
	3. 
	
	3. 
	
	3. 
	
	

	8. 
	
	4. 
	
	4. 
	
	4. 
	
	

	9. 
	
	5. 
	
	5. 
	
	5. 
	
	

	10. 
	
	6. 
	
	6. 
	
	6. 
	
	

	3.3
	Helal Ürün konusunda personele eğitim düzenlenerek eğitim kayıtlarının oluşturulduğunun bilgisi
	
	

	3.4
	Dokümanların kontrolü,  Kayıtların kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	3.5
	Düzeltici faaliyetlerin kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	3.6
	Üretimde yer alan kilit personeli ve rollerini gösteren organizasyon programı hakkında detaylı objektif bilgi(Yetkinlik kanıtları: CV, Diploma, Eğitim sertifikaları vb.)
	
	

	3.7
	Ürün serbest bırakma, geri çekme prosesleri hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	3.8
	Helal uygunluk değerlendirme talep edildiği standart ve mevcutta yürütülen standart(lar) ve diğer normatif belgeler: numara, başlık, yayın yılı olacak şekilde Dış Kaynaklı Doküman Listesi
	
	

	3.9
	Acil durumlara hazırlık ve müdahale hakkında bilgi
	
	

	3.10
	Varsa daha önce helal belgelendirme kuruluşu tarafından verilen mevcut uygunluk belgelerinin kopyaları.
	
	

	3.11
	Helal ürün ve üretim sürecindeki değişikliklerin kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	3.12
	İç Tetkik ve YGG ile ilgili detaylı objektif bilgi 
	
	

	3.12
	VARSA Başvuru sahibi müşteri kuruluş ile üretici kuruluş birbirinden farklı ise, aralarında yapılan sözleşme. (Bu sözleşmede “H.PR.01 Helal Belgelendirme Prosedürü”, H.T.01 Helal Belgelendirme Ücretlendirme Talimatının bütün idari, mali, teknik ve hukuki hüküm ve şartlarının aynen kabul edildiğini ve yükümlülüklerin yerine getirileceğine dair bir hüküm yer almalıdır.)Dış kaynaklı prosesleri açıklayınız.(işletme tanımı, alt yüklenicinin adı ve adresi, helal ürün uygunluğuna ilişkin sözleşmenin detayları).hakkında detaylı objektif bilgi
	1. 
	
	1. 
	
	1. 
	
	

	11. 
	
	2. 
	
	2. 
	
	2. 
	
	

	12. 
	
	3. 
	
	3. 
	
	3. 
	
	

	13. 
	
	4. 
	
	4. 
	
	4. 
	
	

	14. 
	
	5. 
	
	5. 
	
	5. 
	
	

	15. 
	
	6. 
	
	6
	
	6
	
	

	3.13
	Farklı her bir ürün için helal kontrol noktalarını gösteren doküman ve ürün HACCP Planları hakkında detaylı objektif bilgi
	1. 
	
	1. 
	
	1. 
	
	

	16. 
	
	2. 
	
	2. 
	
	2. 
	
	

	17. 
	
	3. 
	
	3. 
	
	3. 
	
	

	18. 
	
	4. 
	
	4. 
	
	4. 
	
	

	19. 
	
	5. 
	
	5. 
	
	5. 
	
	

	20. 
	
	6. 
	
	6. 
	
	6. 
	
	

	3.14
	Kalite el kitabının ve / veya kalite yönetim sistemi belgelerinin kopyası (örneğin; el kitabı, politikalar, sorumlulukların tanımlanması, GG tehlike tanımları ve analizleri) hakkında detaylı objektif bilgi 
ISO 9001, ISO 22000 veya eşdeğeri ile uygunluk dokümanları.
	7. 
	
	7. 
	
	7. 
	
	

	21. 
	
	8. 
	
	8. 
	
	8. 
	
	

	22. 
	
	9. 
	
	9. 
	
	9. 
	
	

	23. 
	
	10. 
	
	10. 
	
	10. 
	
	

	24. 
	
	11. 
	
	11. 
	
	11. 
	
	

	25. 
	
	12. 
	
	12. 
	
	12. 
	
	

	3.15
	Ön gereksinim programları hakkında bilgi, 
Operasyonel Ön gereksinim programları hakkında bilgi
	13. 
	
	13. 
	
	13. 
	
	

	26. 
	
	14. 
	
	14. 
	
	14. 
	
	

	27. 
	
	15. 
	
	15. 
	
	15. 
	
	

	28. 
	
	16. 
	
	16. 
	
	16. 
	
	

	29. 
	
	17. 
	
	17. 
	
	17. 
	
	

	30. 
	
	18. 
	
	18. 
	
	18. 
	
	

	4.0
	TEDARİKÇİ/KALİTE KONTROL/AMBALAJ/ETİKET UYGUNLUĞU

	4.1
	Ürün tipi, katalog numaraları, hammadde  spekt tanımları veya diğer tanımlayıcı (lar) dahil açıklaması hakkında detaylı objektif bilgi Hammaddeleri nerden temin ediyorsunuz açıklayınız. Sertifikalandırılacak helal ürün (ler) ile ilgili satın alınan ana malzemeler, bileşenler ve hizmetler hakkında detaylı objektif bilgi aşağıdaki detaylı objektif bilgileri de kapsar:
•Satın alma özellikleri.
•Tedarikçi yeterlilik süreci.
•Gelen malzemelerin, bileşenlerin ve hizmetlerin kalitesinin kontrolü.
	
	

	4.2
	Etleri nerden temin ediyorsunuz?
(Tedarikçi Bilgileri Yer Almalı)
	
	

	4.3
	TS OIC/SMIIC 1 standardının etiketleme maddesine uygun olarak hazırlanmış örnek etiketin oluşturulduğunun bilgisi
	
	

	4.4
	Veteriner sağlık raporunun ve yem etiket örneğinin mevcut olduğunun bilgisi (Kırmızı ve Beyaz Et Üretiminde) 
	
	

	4.5
	Ambalaj malzemelerinin kalite kriterlerinin ve helal ürüne uygunluğunun tanımlanmış olduğunun bilgisi
	
	

	4.6
	Ambalaj malzemelerinde migrasyon ile ilgili şartların uygunluğu
	
	

	4.7
	Muayene ve test ekipmanı (tescilli ve özel olarak yapılmış veya uyarlanmış) kanıtı, kalibrasyonları hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	4.8
	Dış kaynaklı yaptırılan analizlerin yaptırıldığı laboratuvarın nasıl seçildiği, kontrollerinin nasıl yapıldığı, yapılan sözleşme şartları ve yeterliliği hakkında detaylı objektif bilgi (Akreditasyon durumu hakkında bilgi) (işletme tanımı, alt yüklenicinin adı ve adresi, helal ürün uygunluğuna ilişkin sözleşmenin detayları) hakkında detaylı objektif bilgi)
	
	

	4.9
	Analizleri yapan iç personelin yetkinlik kanıtları.
	
	

	4.10
	Ürüne helal markanın ürün ambalajına uygulandığı proses hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	4.11
	Helal ürünlerin kontrolü, sadece sertifika kapsamına girenlerin işaretlenmesinin nasıl sağlanacağı hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	4.12
	Her parti ürün(tam yağlı/az yağlı/olgunlaştırılmış vb. ayrımı da yapılacaktır.) için hazırlanan katkı maddesi, ambalaj ve tüm girdiler için olan tek tek gönderilecek Ek.1 HELAL UYGUNLUK BEYANI(SİGMACERT Taslak Talep edildiğinde gönderecektir.

	
	



	DİĞER BİLGİLER (TÜM KURULUŞLAR İÇİN)

	Gıda Güvenliği Ekip Lideri
(Adı/Soyadı)
	
	Helal Sistem Temsilcisi
(Adı/Soyadı)
	
	ISO 22000 sistemi hiç uygulandı mı?(Yılı/Belgesi)
	

	En son İç tetkik tarihi
	
	En son YGG tarihi
	
	Hedeflenen Denetim Tarihi
	

	Ürün Hat Sayısı:
	
	Kapalı Alan (m2)
	
	Açık Alan (m2)
	

	Laboratuvarlar ve/veya muayene tesisleriniz var mı?
	
	Mevcut Belgeleriniz
	
	Ürün Kapasitesi 
(Ton/Yıl)
	

	KESİMHANELER İÇİN DİĞER BİLGİLER

	Hayvan Kesim Prosesiniz Var mı?
	
	Kesim Yapılan Hayvan
	
	Kesim Gün/ Saati
	

	Şoklama(Yöntem/Süre/Değeri)
	
	Kesimi Gören Kamera 
Var mı?
	
	Kesim kapasitesi (günlük)
	

	Kasap Bilgileri (Başvuru kapsamında kesimhane varsa tesiste kasap olarak çalıştırılanların isim, imza ve sözleşmelerini içeren liste ve resmi otorite tarafından verilmiş mesleki yeterlilik belgesinin varlığı hakkında detaylı objektif bilgi)

	Ad- Soyad
	İşe Giriş Tarihi/ İş tecrübe Yılı
	İslami bilgi mevcudiyeti

	1. 
	
	1. 
	
	1. 
	

	2. 
	
	2. 
	
	2. 
	

	3. 
	
	3. 
	
	3. 
	

	4. 
	
	4. 
	
	4. 
	

	5. 
	
	5. 
	
	5. 
	

	6. 
	
	6. 
	
	6. 
	





Not: Yukarıda istenilen detaylı objektif bilgiler incelemede sorgulanacak olmakla birlikte bunlarla sınırlı değildir. TS OIC /SMIIC 1 ( standardı ve ilgili Belgelendirme Tetkik Raporu ve Checklist şartları ayrıca aranacaktır. Eksik doküman gönderiminde süreç ilereletilmeyecek olup tamamlanması için 6 ay süre verilecektir.Çoklu sahalarda bu form her saha için ayrı doldurulup ekleri gönderilmelidir. (Not: Yemek üretim ve sunumu veren E kategorisinde yer alan kuruluşlar ek olarak OIC/SMIIC 6 standart şartlarından da sorumludur.)

Firmamızda üretmiş olduğumuz ürünlerin yukarıda belirtilen girdileri ile ilgili olabilecek herhangi bir tedarikçi değişikliğinin SİGMACERT Helal Belgelendirme Müdürlüğüne bildirileceğini ve bu konuda izlenebilirlik ve tedarik zincirinde bir sorun yaşanmaması için SİGMACERT tarafından gerçekleştirilebilecek olan tedarikçi değerlendirme tetkiklerini kabul edeceğimizi beyan ve taahhüt ederiz. 

Başvurulan ürünle ilgili detaylı objektif bilgilerin doğru ve tam olduğunu beyan ve taahhüt ederim./
Kuruluş Yetkilisi					: 
Adı ve Soyadı					: 
Tarih							:
Kaşe ve İmza						: 


Bu kısım SİGMACERT tarafından doldurulacaktır.
	1
	Başvuru konusu ürün ve girdileri mevzuatta yer alıyor mu? 
	[bookmark: Onay1][bookmark: Onay2]|_| Evet/Yes                            |_| Hayır/No

Hayır ise açıklayınız.
……………………………………………………….........…………………….........…………………
…………………………………………………………….…………………….........…………………
…………………………………………………………….…………………….........…………………

	2
	Mevzuat ve helal şartları dikkate alındığında başvurulan ürün belgelendirilebilir mi??
	[bookmark: Onay3][bookmark: Onay4]|_| Evet/Yes                            |_| Hayır/No

Hayır ise açıklayınız.
………………………………………………………........…………………….........…………………
………………………………………………………………………………….........…………………
………………………………………………………………………………….........…………………

	3
	Başvuru kabul ediliyor ise; ürüne uygulanması gereken deneyleri belirtiniz.. 
1……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........………………………
2………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........……………………
3………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........……………………
4………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........……………………
5………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........……………………



Kontrolü yapan 	Belgelendirme Müdürü	:
Adı ve Soyadı				:
Tarih					:
İmza					:
H.FR.059 Rev 06_30.04.2025
Not: Gerekli durumlarda sütunları artırınız.
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