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Yapay zeka tarafından oluşturulan içerik yanlış olabilir.]HELAL BELGELENDİRME BAŞVURU BİLGİ FORMU (HELAL TURİZM)  

	Kuruluş Unvanı

	

	Kuruluş Faaliyet adresi

	

	Başvuru yapılan Hizmet sınıfı (konaklama tesisleri)
	|_|
	Kategori A: Gelişmiş Ölçekli Helal Turizm Hizmetlerine Sahip Konaklama Tesisleri

	
	|_|
	Kategori B:Orta Ölçekli Helal Turizm Hizmetlerine Sahip Konaklama Tesisleri

	
	|_|
	Kategori C:Temel Ölçekli Helal Turizm Hizmetlerine Sahip Konaklama Tesisleri

	Hizmet Sınıflandırılması  
(Tur Hizmetleri için)
	|_|
	Tur Paketi

	
	|_|
	Transferler

	Hizmet Sınıflandırılması  
(Diğer)
	|_|
	Diğer Hizmetler ve Tesisler (Catering, Restaurant, Spa & Wellness, Sağlık Hizmetleri vb.)




HELAL TURİZM İÇİN HELAL UYGUNLUK DEĞERLENDİRME ÖN KONTROL LİSTESİ
OIC/SMIIC 9 Uygunluk değerlendirmesi
            Uygun: Helal uygunluk değerlendirme şartlarına uygun.                    Uygun değil: Helal uygunluk değerlendirme şartlarına uygun değil                     UD: Uygulanabilir değil
	No
	ÖZELLİKLER
	UYGUNLUĞUN KANITLARI 
(İLGİLİ DOKÜMANLARI TANIMLAYINIZ) 
Bu kısım MÜŞTERİ KURULUŞ tarafından doldurulacaktır.
	Bu kısım SİGMACERT GLOBAL 
OPERASYON MÜDÜRÜ tarafından doldurulacaktır.

	1.0
	YASAL/GENEL ŞARTLARIN UYGUNLUĞU

	1.1
	Başvuru sahibi müşteri kuruluşun yasal statüsünü gösteren resmi bir belge – Ticaret Sicil Gazetesi, Başvuru sahibi müşteri kuruluştan temsil ve ilzama yetkili olan kişinin/kişilerin imza sirküleri
	
	

	1.2
	Başvuru sahibi kuruluşun sahip olduğu diğer belgeler (ISO 9001, 22000, 14001, sürdürülebilir, güvenli turizm vb.)
	
	

	1.3
	Sektöre özel mevzuat şartlarının yerine getirildiğine dair, noter onaylı yasal belge/belgelerin suretleri
Helal Uygunluk Sistem doğrulama kayıtları, Sistem güncelleme kayıtları, Gıda güvenliği ile ilgili 
Kuruluşun yasal izin ve sertifikaları  hakkında bilgi.
	
	

	1.4
	Tesisin açık ve kapalın alan büyüklüğü, Tesiste yer alan bölümlerin ve faaliyetleri  hakkında kapsamlı bilgi (oda sayısı, açık-kapalı yüzme havuzu, restoran, mescid, abdesthane, spa-sağlık merkezleri, plaj vb.) 
	
	

	1.5
	Tesiste varsa taşeronlar (spa-masaj salonları, kuaför, market, animasyon, sağlık bölümler vb.) hakkında bilgi
	
	

	1.6
	Tesiste yer alan yukarda bahsi geçen bölümler ile ilgili erkek-kadın misafirler için yapılan ayrı alanlar hakkında bilgi.
	
	

	1.7
	Tur Hizmetleri kapsamında hangi faaliyetler yürütülüyor?
	
	

	1.8
	Diğer Hizmetler kapsamında hangi faaliyetler yürütülüyor? 
	
	

	1.9
	İç Tetkik ve YGG ile ilgili detaylı objektif bilgi (en son yapılan veya planlanan tarihler)
	
	

	2.0
	HİJYEN- SANİTASYON/MALZEME ŞARTLARI UYGUNLUĞU

	2.1
	Su/havuz analizlerinin periyodik olarak yapılmakta olduğunun kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	2.2
	Sanitasyon ve hijyen planının oluşturulduğunun ve kayıtlarının tutulduğunun hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	2.3
	SWAP analizleri bir program dahilinde yapılmakta olduğu hakkında bilgi
	
	

	2.4
	Hijyen ve sanitasyonda kullanılan kimyasalların helal şartlarını karşılamakta olduğu hakkında bilgi
	
	

	2.5
	Malzeme Güvenliği ve helalliği nasıl sağlanıyor detaylı objektif bilgi 
	
	

	2.6
	Kullanılan Kozmetik ürünlerinin (sabun, şampuan, krem vb.) OIC/SMIIC 4- Helal kozmetik standart şartlarına uygun olduğuna dair bilgi
	
	

	2.7
	Helal olmayan malzemelerin, bileşenlerin etkileşiminin kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	2.8
	Makine-ekipman Bakımda kullanılan yağların helal uygunluk şartlarına uygunluğunun kontrolü nasıl yapılıyor detaylı objektif bilgi
	
	

	2.9
	Biyosidal uygunluk belgesi (yüzey temizleyiciler için) bilgisi
	
	

	2.10
	Biyosidal Sözleşmesi (İlaçlama Sözleşmesi) bilgisi
	
	

	3.0
	GGYS/HELAL SİSTEMİNİN UYGUNLUĞU (RESTORAN-YİYECEK-İÇECEK SERVİSİ YAPILAN ALANLAR İÇİN)

	3.1
	Helal Uygunluk değerlendirme kapsamında tesislerinizde servisi yapılan yiyecek-içecek grupları
	1.
	
	1. 
	
	1. 
	
	

	1. 
	
	2.
	
	2. 
	
	2. 
	
	

	2. 
	
	3.
	
	3. 
	
	3. 
	
	

	3. 
	
	4.
	
	4. 
	
	4. 
	
	

	4. 
	
	5.
	
	5. 
	
	5. 
	
	

	5. 
	
	6.
	
	6. 
	
	6. 
	
	

	3.2
	Tesislerinizde servisi-sunumu yapılan yiyecek içecek içeriklerinin OIC/SMIIC 1 standart şartlarına uyumu ile ilgili  bilgi
	
	

	3.3
	Helal kontrol noktaları belirlenerek(Kritik kontrol noktaları ve izleme kayıtları), önlem alınıp geçerli kılma işleminin yapıldığının bilgisi
	1. 
	
	1. 
	
	1. 
	
	

	6. 
	
	2. 
	
	2. 
	
	2. 
	
	

	7. 
	
	3. 
	
	3. 
	
	3. 
	
	

	8. 
	
	4. 
	
	4. 
	
	4. 
	
	

	9. 
	
	5. 
	
	5. 
	
	5. 
	
	

	10. 
	
	6. 
	
	6. 
	
	6. 
	
	

	3.4
	Helal Ürün konusunda personele eğitim düzenlenerek eğitim kayıtlarının oluşturulduğunun bilgisi
	
	

	3.5
	Dokümanların kontrolü,  Kayıtların kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	3.6
	Düzeltici faaliyetlerin kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	3.7
	Üretimde yer alan kilit personeli ve rollerini gösteren organizasyon programı hakkında detaylı objektif bilgi(Yetkinlik kanıtları: CV, Diploma, Eğitim sertifikaları vb.)
	
	

	3.8
	Ürün serbest bırakma, geri çekme prosesleri hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	3.9
	Helal uygunluk değerlendirme talep edildiği standart ve mevcutta yürütülen standart(lar) ve diğer normatif belgeler: numara, başlık, yayın yılı olacak şekilde Dış Kaynaklı Doküman Listesi
	
	

	3.10
	Acil durumlara hazırlık ve müdahale hakkında bilgi
	
	

	3.11
	Varsa daha önce helal belgelendirme kuruluşu tarafından verilen mevcut uygunluk belgelerinin kopyaları.
	
	

	3.12
	Helal ürün ve üretim sürecindeki değişikliklerin kontrolü hakkında detaylı objektif bilgi
	
	

	3.13
	Ön gereksinim programlarının yönetimi ile ilgili bilgi
	
	

	3.14
	HACCP dokümanlarının hazırlandığı  ile ilgili bilgi
	
	

	3.15
	Girdi kontrol ve Tedarikçi değerlendirme şartlarının OIC/SMIIC 1 standart şartlarına uygunluğu ile ilgili bilgi.
	
	










Not: Yukarıda istenilen detaylı objektif bilgiler incelemede sorgulanacak olmakla birlikte bunlarla sınırlı değildir. OIC /SMIIC 9 ( standardı ve ilgili Belgelendirme Tetkik Raporu ve Checklist şartları ayrıca aranacaktır. Eksik doküman gönderiminde süreç ilereletilmeyecek olup tamamlanması için 6 ay süre verilecektir.Çoklu sahalarda bu form her saha için ayrı doldurulup ekleri gönderilmelidir. 

Firmamızda üretmiş olduğumuz ürünlerin yukarıda belirtilen girdileri ile ilgili olabilecek herhangi bir tedarikçi değişikliğinin SİGMACERT GLOBAL Helal Belgelendirme Müdürlüğüne bildirileceğini ve bu konuda izlenebilirlik ve tedarik zincirinde bir sorun yaşanmaması için SİGMACERT GLOBAL tarafından gerçekleştirilebilecek olan tedarikçi değerlendirme tetkiklerini kabul edeceğimizi beyan ve taahhüt ederiz. 

Başvurulan hizmetle  ilgili detaylı objektif bilgilerin doğru ve tam olduğunu beyan ve taahhüt ederim./
Kuruluş Yetkilisi: 
Adı ve Soyadı: 
Tarih							 
Kaşe ve İmza: 










Bu kısım SİGMACERT GLOBAL tarafından doldurulacaktır.
	1
	Başvuru konusu mevzuatta yer alıyor mu? 
	[bookmark: Onay1][bookmark: Onay2]|_| Evet/Yes                            |_| Hayır/No

Hayır ise açıklayınız.
……………………………………………………….........…………………….........…………………
…………………………………………………………….…………………….........…………………
…………………………………………………………….…………………….........…………………

	2
	Mevzuat ve helal şartları dikkate alındığında başvurulan hizmet belgelendirilebilir mi??
	[bookmark: Onay3][bookmark: Onay4]|_| Evet/Yes                            |_| Hayır/No

Hayır ise açıklayınız.
………………………………………………………........…………………….........…………………
………………………………………………………………………………….........…………………
………………………………………………………………………………….........…………………

	3
	Başvuru kabul ediliyor ise; ürünlere/hizmetlere uygulanması gereken deneyleri belirtiniz.. 
1……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........………………………
2………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........……………………
3………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........……………………
4………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........……………………
5………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….........……………………



Kontrolü yapan 	Belgelendirme Müdürü	:
Adı ve Soyadı				:
Tarih					:
İmza					:
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